Lichte Lunch | 12u-16.30u

Cantharel Brioche Club

Eiersalade, kropsla, avocado & pijnboompitten | 2,3,8,13,14 10
Eiersalade, kropsla, gebakken bacon & tomaat | 2,3,8,13, 14 11
Eiersalade, kropsla, gerookte zalm & komkommer | 2,3,4,8,13,14 12
12-uurtje

Brood, rosbief, huzarensalade & rundvleeskroket | 1,2 3,8,13,14 10

Uitsmijter van vrije uitloopeieren “Van Blanken*”

Ham, kaas & huzarensalade | 1,2.3,8,13,14 11

Tosti Cantharel

Remeker kaas, slagers achterham & Ierse ketchup | 1,2,8,13. 14 9

Champignons & Paddenstoelen Toast

Wilde spinazie, oude kaas & kruidensalade | 2,3,8,13 12

Ambachtelijke Kroketten

Rundvleeskroketten, brood, mosterd & boter | 1,2,3,8,13,14 9
Groentenkroketten, brood, mosterd & boter | 1,2,3,8,13,14 11
Garnalenkroketten, brood, mosterd & boter | 1,2,3,4,5,8,13, 14 12

Soep

Tomatensoep

Ravioli van spinazie, basilicum, knoflook & croutons | 2,3,81314 8

Franse Uiensoep

Traditionele uiensoep, rode wijn, stokbrood & gruyere kaas | 8
2,8,13

Ons Brood

Onze witte brigade heeft op eigen recept en in samenwerking met
hofleverancier en bakkerij Van der Wal Jolink uit Apeldoorn het broodje
‘Cantharel’ ontwikkeld.

2

GLUTEN

3 4

©

CELERY

CRUSTACEAN

Salades

Ceasar Salade

Little gem sla, zacht scharrelei, Parmezaan & croutons
2,3,8,13,14

Warm gerookte zalm | 2,3,4,8,13,14

Gegrilde maiskip | 2,3.8,13,14

Snijbonen Salade

Gegrilde Snijbonen salade, zoet zure rode ui, hazelnoot
vinaigrette & burrattini | 3,8,9,13,14

Bieten Salade

Minuut marinade van rode bieten, hummus, amandel crumble,
salade & vinaigrette | 2,9,13,14

Rundvlees Carpaccio Salade

Pijnboompitten, parmezaanse kaas, zontomaatjes & gemengde
sla|3,8131

Lunch Specials

Flamkiichen
Créme fraiche, gerookte zalm, tomaat & bosui | 2,3,4,8,9,13,14
Créme fraiche, brie, appel, bosui & noten | 2,3,8,9,13,14

Créme fraiche, pesto, Serrano ham, zontomaatjes, olijf &
bosui 2,3,4,8,9,13 14
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Cantharel Lunch Etageére (vanaf 2 personen)

uit tomatensoep, rund carpaccio, charcuterie van de Veluwe,
krokante ravioli ’s van paddenstoelen, salade van snijbonen en
burattini en een vers focaccia brood met pesto

12,3,8,11,12,13, 14

18 pp.
Collectie van kleine gerechtjes zowel warm als koud , bestaande

Saté van Varkenshaas

Varkenshaas van de grill, friet, atjar & kroepoek | 5,8,9,10,11,12,13,14

Cantharel Burgers

Hereford rundvlees, scharrelei, oude Remeker kaas,
truffelmayonaise & friet |2 3,8,11,12,13 14

Kip, scharrelei, oude Remeker kaas, kruidenmayonaise
& friet | 2,3,4,811,12,13 14

100% plantaardige burger, kimchi, cheddar & friet | 2,381,
12,13,14

MOLLUSCS
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PEANUTS

Snacks & Bites | 12u-23u

Brood

Frans stokbrood & boeren kruidenboter | 2,8

Broodassortiment met boter, tapenade & hummus | 2,8,13,14

Olijven
Gordal: biologische groene olijven | 13
Manzanilla: groene & zwarte olijven | 13

Veluwse Charcuterie

Met diverse ham, worst, paté, mosterd & cornichon | 2,3,13,14

Kaas

Belegen Boeren Kaas - 150 gr | 8
Oude Boeren Kaas - 150 gr | 8

Warme Items

Krokante paddenstoelen ravioli in kimchi saus - 8 stuks | 2,3,12,13
Popcorn Kipnuggets | 2,3,8,13,14

Rundergehakballetjes in tomatensaus - 9 stuks | 1,2,3,8,13,14
Surinaamse Roti Kip met maiswraps & zoetzure groente | 2,3,8,13
Torpedo Garnalen | 2,3,4,5,8,13, 14

Bittergarnituur “Cantharel” - 12 stuks | 1,2,3,4,5,8,13,14
Holtkamp rundvlees bitterballen - 6 stuks | 1,2,3,8,13,14
Holtkamp groente bitterballen - 6 stuks |1,2,3,8,13,14

Desserts

Huisgemaakt Cantharel Appelgebak -5,
Carrot Cake 23591

Hazelnoot schuimgebak s s s

Taartje van de dag 255913

Vanille Créme Brulée s

Coupe Dame Blanche s

Vruchtensorbet o

Selectie van Regionale Kazen 25913
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Huiswijnen

Mousserend ’

C. Greffe Excellence | Chenin Blanc | Frankrijk 42

Rose dei Pronol | Glera | DOC Veneto | Italié 30

Venetino Murrina Prosecco | DOC treviso | Italié 28 6

Rosé

Et Moi Rosé | Grenache | Frankrijk 32

Bellingham Berry Bush Rosé | Western Cape | Zuid-Afrika 26 5

Wit

Trasqua | Vermentino | IGT Toscana | Italié 32 6

Neleman BIO | Macabeo Sauvignon Blanc | Spanje 26 5

Oynos | Pinot Grigio | Italié 26 5

Brique d’Or | Chardonnay | Frankrijk 22 450

Rood

Masseria Borgo dei Truli | Negroamaro | Italié 32 6

Flying Solo | Grenache Syrah | Frankrijk 26 5

Neleman BIO | Tempranillo Bobal | Spanje 26 5

Brique d’Or | Merlot | Frankrijk 22 450
. ’

Sommelier’s Keuze
Mousserend i
Castelneau Champagne | Brut réserve cuvée | Reims 60
AOP Champagne | Frankrijk 1/2 28
Wit
Black Stallion | Chardonnay | USA 68
Domaine Vincent Dampt | Chablis | Frankrijk 48
Esk Valley | Sauvignon Blanc | Nieuw-Zeeland 42
Jean Geiler | Pinot Gris | Frankrijk 34
Rood
1924 Whisky Barrel-aged | AVA Lodi 62
Cecilia Beretta | Ripasso | DOC Valpolicella Classico | Italié 42
Chateau du Lort | AOC Bordeaux Superieur | Frankrijk 34
Casa Silva Reserva | Pino Noir | Chili 34

Cocktails

Amaretto Sour

Disaronno, lemon juice, egg white & angostura bitters

Mojito

Rum, limoen & munt

Margarita

Limoen, honing & sprite

Espresso Martini

Créme de Café, Kahlua, vodka & espresso

Pornstar Martini

Vodka, passievrucht, limoen & eitwit

Long Island Tea

Vodka, rum, tequilla, triple sec, gin, citroen & cola

Alcoholvrije Cocktails

Martini Floreale
Alcoholvrije bubbels & limoen

Martini Vibrante

Alcoholvrije bubbels, rosemarijn & sinaasappel

Lyre’s Pink Gin Tonic
Raspberry Tonic & rood fruit

Pornstar Martini
Passievrucht, limoen & eiwit
Mojito

Rum 0%, limoen & munt

Amaretto Sour 0%

Amaretti 0%, citroen & eiwit

Spritz Club

Aperol Spritz
Limoncello Spritz
Elderflower Spritz
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Gin & Tonic

Hendrick’s Gin

Royal Bliss Tonic Water & komkommer

Bombay Sapphire Dry Gin

Royal Bliss Tonic Water & limoen

Cantharel Rabarber Gin
Royal Bliss raspberry Tonic Water

Bieren

Van de Tap
Swinckels 5,3%

La Trappe Blond 6,5%
La Trappe Tripel 8%
La Trappe Bockbier 7%

Bier op Fles

Rodenbach Fruitage 25cl 5,2%

Palm 5,2%

Weihenstephaner Hefeweissbier 5,4%

La Trappe Dubbel 7%

La Trappe Quadrupel 10%

De Molen Guur & Kou - Scottish Ale 7.3%
De Molen Hel & Verdoemenis - Stout 10%

Lokale Bieren

Vos Session IPA 4,3%

Vos Weize 5,4%

Vos Ondeugende Gappie Tripel 8%

Alcoholvrije Bieren
La Trappe Nillis

Bavaria 0.0

Bavaria Wit 0.0

Radler 0%

Cantharel Winterwarmers

Warme Chocolademelk

Met marshmallow & slagroom +0.75
Bar Bobbies Rum +5.00

Herfst Thee

Kaneel, sinaasappel & gember
Chai Latte
Pumpkin Spiced Latte
Glithwein
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